Unser
Angebot:
Ausblicke
auf Gutes

=



Dem Hinmnel
so hah

Himmlisch schon, wird zwischen Dreimarkstein und Wiener Sky-
line gefeiert und getagt, denn auf 454m Hshe entspannt es sich
besonders l&ssig. Dabei verzichten wir auf viel Pipapo und Tam-

tam - am Berg ticken die Uhren anders. Seit 1900 wird hier oben

gemeinsames Genief3en grof3 geschrieben, unsere Vision:

.Vom Einfachen das Beste. Eine richtige gute Basis ist grundlegend
fur richtig gutes Essen. Aber Genuss hért heute nicht auf dem
Gaumen auf. Unsere Géaste schatzen unsere konsequente Regio-
nalitét und die ehrlich nachhaltige Landwirtschaft, aus der wir

unsere Rohstoffe beziehen. Wir lieben die Produkte unserer Nach-
barlnnen und gréfiten, gemeinsamen Genuss des Guten.

Sophie + Franz



-~ Unsere
Raumlichkeiten

Glashiitte

In der Glashutte finden zwischen 75
und 130 Personen Platz. Hier sitzt man
in Mitten des Wienerwalds.
Mindestumsatz: 4.000,00

Salettl
Wer's lieber kuschehg mag, wird unser Salettl
lieben. Hier finden bis zu 65 Personen

gem utlich Platz.
Mindestumsatz: 1700,00

Gesamte Location
Workshops und Pr&sentationen in der
Glashutte, danach Lunch und Dinner im

exklusiven Restaurantbereich.

Mindestumsatz: 10.000,00



0900 lagung

4 00

Kosten Tagungspauschale ganztags bis 17
Uhr, pro Person und Teilnehmer.

Die Nu+zung unserer Raumlichkeiten Wahrend des ganzen Tages ist Fo|gendes
beinhaltet fo|genc:|es Technikequipmeni‘: fur die Teilnehmer verfﬂgbqrz

4K-Beamer Kaffee nach Wahl aus der Sieb-
F\ipchoﬁ

SOI’]OS-BOX@H

Workshop—Zubehér Prickelndes und stilles Mineralwasser,
Direkjrousgong aus allen Noturtriber Apfe\ und roter Traubensaft,

Raumlichkeiten ins Freie

Jrrdgermgschme von Suf3mund Wien,

Bunte Bio-Tees von Sonnentor,

knockiges, saisonales Qbst
ofenwarme Croissants,
Schwarzbrot und bunte Aufstriche
MiHogessen nach W ahl



1230 Lunch

Das MiH‘qgessen servieren wir als Buffet oder

Fami|y S+y|e in die Tischmitte.

STARTER

OCHSENSCHLEPP | RINDSUPPE
Frittaten | Wurzelwerk | Estragon

dazu eine grofie Schissel
griner Salat am Tisch einges+e||+

HAVPTGANG

BIO-BUTTERMILCH-BACKHUHN

Ausgelost, mit Sesam-Gurken-

und Erdapfelsalat

Od@f

UBERFAHRENE LINSEN-LASAGNE

Bio Berg|msem | Tomate | Burrota

dozu

SALAT-SCHUSSERL
kleiner griiner Wildsalot

OESSERT

KUCHEN DES TAGES

je nach Saison



17,50 Dinner
Family Style

GROSSES GEDECK

aufgeschlagene Butter | zarter
W urzelspeck | Eingelegtes |
Kaferbohnenhummus | doppelt
gebackenes Sauerteigbrof

STARTER

WILDSCHWEIN-FRUHLINGSROLLEN
aus Wienerwald + Semmering |

Wiener Gurken-Kimchi

BIO BEEF TARTAR
W hiskey | Sardellen |

Ros el Hanout | Souerteig

ROTE RUBEN TARTAR *

Kapern | rote Beete |
Koriander | Sauerteig

GRUNER SPARGEL*

gegrillt | Zitronen-Tahini-Souce |
Mandelsplitter

SPICY BABY-KARFIOL *

mit Zitronen-Aioli | Petersilie

* vegan
Bitte 3-4 Vorspeisen auswdahlen.



HAVPTGANG

SAIBLING IM GANZEN
Spinof@rddpf@\ | Nuss-Butter

HANDGEZOGENE LINGUINE*
Barlouch | Chili I Olivendl

GEBACKENE MELANZANI
Shokshuka I Chimichurri

FASCHIERTES KALBSBUTTERSCHNITZEL
Erddp{dpmee | Jus | gebockene / wiebel

STEAK FRITES VOM BIO-RIND

Sauce Bernaise | Pommes Frites

GRUNE ORECCHIETTE*
Mongo|o| | Pilze | Feta | Pinienkerne

*
\/eg@n

Bitte 3-4 Houptspeisen auswahlen.

OESSERT

Fluffige Topfenknsdel mit heiem Beerenragout
Dunkle, soﬂige Schokoladentarte <g|u+eim(rei>

Zitronen-Rosmarin-Panna-Cotta mit
/wetschkenraster

Scheiterhaufen mit Vanillesauce

Bitte 2-3 Desserts auswahlen.

Mendiipreis pro Person 5"".00



Getrankepauschale

Variante 1

4 Stunden, 34,0 pro Gast, jede weitere Stunde 7,5 pro Person

Offene Biere
O’rJrokringer Helles | Rotes Zwickl

Wein Weif3
Bio Gemischter Satz, Ubl-Doschek, Kritzendorf

Wein Rot
ZweigeH KG, Markowitsch, Géttlesbrunn

Limo | Wasser
Bio-Limonaden | Naturtritber Apfelsaft und rote Traube,

Véslauer still + pricke|nd

Kaffee | Tee
Verlangerter | Espresso | Cappuccino | Tee

Variante 3

Verrechnung nach Verbrauch

Variante 2

4 Stunden, 39,0 pro Gast, jede weitere Stunde 7,5 pro Person

Offene Biere

OHokringer Helles | Rotes Zwickl | Null Komma Josef | Weizen

Aperiﬁf

Prosecco vom Fass | Aperol | Hugo | Campari

Wein Weif3
Wieninger, Gemischter Satz, Wien

Wein Rot
the Legends, Scheiblhofer, Andau

Limo | Wasser
Bio-Limonaden | Naturtriber Ap{e|sof’r und rote Traube,
Vaslauer still + pricke|no|

Kaffee | Tee
\/er|dnger’rer | Espresso | Coppuccino | Tee



Am 7isch

Standard-Deko

Unsere Tische sind in unserer
Standard-Tisch-Deko eingedeck’r, inkl.
Teelichter und Menukarten.

Fir einen besonders festlichen L ook:
Tischwasche

Tischdecke Leinen beige 150 x 250
pro Person 3,3

Stoffservietten weif3
pro Stick 2,5






Helm
W

Taxi + Uber:
Die Taxi- und Uber-Preis von uns in die

Innenstadt variieren je nach Fahrer

zwischen 20.00 und 30.00.

Nachteulen

1 Stunde tber die Oﬁcnungszei’r hinaus ist
kos’rem(rei, danach verrechnen wir eine Pau-
schale von 200, - pro ongefongener Stunde.
Maximal kénnen wir bis 02.00 fur

euch da sein.

Park
Dlatz

Kostenfrei, vor unserer Haustur.

Gerne kénnen bei Bedarf hier die Autos der
Gaste auch die Nacht verbringen und am
ndchsten Tag obgehoH werden.

NIMIVd



case
dont

- Rauchen ist ausschlieBlich im
Aufienbereich gestattet.

- Sollten Verschmutzungen (wie z.B. Konfetti,
Helium-Luftballone etc.) in der Natur oder auch
Innen zurtickbleiben und von uns entfernt wer-

den mussen, entstehen Zusatzkosten.

- Sollte es zu extremen Glasbruch oder sonstigen
(mquWiHig ongerich’re’ren) Schaden kommen,
fallen ebenso Zusatzkosten an.



Allgemeine Geschayftsbedingungen

Preise

Alle Preise verstehen sich bei Speisen pro Person, bei Getranken pro Ein-
heit (Flasche, Glas etc.) inkl. Mwst und Service und sind ohne Abzug an
die Frida's Freunde GmbH zahlbar, sofern nichts Gegerﬁeihges schriftlich
vereinbart wird.

Verrecl‘mung

Bestellte Menus und Buffets werden en’rsprechend der bestellten Men-
ge (7 Tage vor der Veranstaltu ng) verrechnet. Getrénke werden nach
Verbrauch verrechnet oder falls eine Getra nkepouschode vereinbart
wurde enfsprechend der vereinbarten Pauschale. \/er|dngerung der Ge-
Jrrdnkepouschde ist nur in der gebucl’ﬁren und vereinbarten Gaste-An-
zahl még|ic|’1.

Recl‘mung

Bitte vor der \/eronsfoHung die korrekte Firmenanschrift und Rech-
nungs|ou+ per Mail zusenden, die Beg|eichung der Rechnung muss nach
der Veranstaltu ng direkt vor Ort en(o|gen.

Warenangeboi‘

Unser Sortiment ist immer saisonal beding’ren Verd nderungen unter-
worfen. Sollten einzelne Artikel vorubergehend nicht vorhanden sein,
behalten wir uns einen Austausch gegen zu mindest g|eichwerﬁge Ware
vor.

ZaHungsbedingungen

ZoHung der Rechnung hat nach RechnungserhoH innerhalb 14 Tage
ohne Abzug zu erfo|gen.

Gerichtsstand

Far alle S’rreiﬁgkeifen aus diesem Vertrag wird die ausschlieBBliche Zu-
erdndigkeiJr des sachlich zuerdndigen Gerichtes des Bezirksgerich’rs Wien

vereinbart.

Stornobedingungen

Bei Vertragsriicktritt, Abbestellung (Storno) gilt Folgendes als verein-
bart, da uns bereits im Vorfeld lhrer Reservierung Anlaufkosten entste-
hen bzw. wir einen anderen Kunden absagen mussten.

Bis 1 Monat vor dem Veranstaltungstag ist die Stornierung kostenfrei.
Bei einer Stornierung von 1 Monat bis 2 Wochen zuvor werden 20%
des Meniipreises mal Anzahl der bestatigten Gaste verrechnet.

Bei Stornierung innerhalb von 2 Wochen bis 1 Woche vor dem Veran-
staltungstag werden 40% des Meniipreises mal Anzahl der bestatigten
Gaste verrechnet.

Bei Stornierung innerhalb von 1 Woche bis 3 Tage vor den Veranstal-
tungstag werden 80% des Meniipreises mal Anzahl der bestatigten
Géste verrechnet.

Bei Stornierungen ab den 3 Tag vor der Veranstaltung werden 100%
des Meniipreises mal Anzahl der bestatigten Gaste verrechnet.

Garantierte Teilnehmerzahl

Der Veranstalter nimmt zur Kenntnis, dass bis spatestens 7 Tage vor der
\/erons’raHung die genaue Angobe der teilnehmenden Personen schrift-
lich bekannt gegeben werden muss - diese Angabe wird verrechnet. Bei
Abweichungen der der Teilnehmerzahl nach oben wird die tatsachliche
Personenanzahl bei der Abrechnung zugrunde gelegt.
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