
Ausblick
auf Gutes.

Hochzeits/
mappe 25`



Himmlisch schön wird zwischen Dreimarkstein und Wiener 
Skyline geheiratet, denn auf 454m Höhe feiert es sich besonders 

lässig. Dabei verzichten wir auf viel Pipapo und Tamtam - am 
Berg ticken die Uhren anders. Seit 1900 wird hier oben gemein-

sames Genießen groß geschrieben, unsere Vision: 

„Vom Einfachen das Beste. Eine richtige gute Basis ist grund-
legend für richtig gutes Essen. Aber Genuss hört heute nicht auf 
dem Gaumen auf. Unsere Gäste schätzen unsere konsequente 

Regionalität und die ehrlich nachhaltige Landwirtschaft, aus der 
wir unsere Rohstoffe beziehen. Wir lieben die Produkte unserer 
NachbarInnen und größten gemeinsamen Genuss des Guten.“

Heiraten
dem Himmel 

so nah

Sofi + Franz



Im Garten vor unserer Glashütte stehen hunderte Jahre alte Eichen 
und gleich daneben - der Wienerwald. Hier finden Empfänge, 

Agapen oder bei wärmsten Wetter auch das Dessertbuffet statt.

Unser Restaurant ist Donnerstag bis Sonntag regulär (auch bei 
Hochzeiten) für unsere Gäste geöffnet. Da der Veranstaltungsbe-

reich über einen separaten Eingang, eigene Gartenfläche, Terrasse 
und WC‘s verfügt, sind keine Schnittstellen mit dem a la carte-Be-

reich vorhanden.  

Unsere Veranstaltungs- und Hochzeitslocation, die Glashütte, hat 
Platz für 65 bis 125 Gäste. Hier sitzt man durch die 3 Meter hohe 

und 7 Meter breite Öffnung mitten im Wienerwald.  

Der
Wienerwald 

als Garten



01
Empfang

02
Trauung

03
Agape

Beispiel-Ablauf
eurer Hochzeit

Vor der Trauung werden die 
ersten Gäste vom Bräutigam, 
der Braut oder auch dem Paar 
begrüßt und mit Drinks emp-
fangen.

Die Zeremonie findet im Gar-
ten unter den alten Eichen statt. 
Ob standesamtliche oder freie 
Trauung ist ganz euch 
überlassen.

Nach der Zeremonie gibt es in 
unserem Garten die Agape. Bei 
Regen und Sturm haben wir 
den ehemaligen Schweinestall 
als Schlechtwetteralternative.
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04
Dinner

05
Dessert

06
Let‘s Party!

Direkt im Anschluss an die 
Agape startet das Abendessen 
in der Glashütte. Hier finden 
an 3 langen Tafeln bis zu 120 
Gäste Platz.

Danach wird die Hochzeitstorte 
oder das Dessert-Buffet serviert: 
bei Schönwetter am Liebsten 
auf der Terrasse mit Aussicht 
über Wien.

Die Disco startet und die Bar 
wird eröffnet! Gerne servieren 
wir einen Mid-Night-Snack als 
Stärkung!
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Die
Trauung

Kirchen in unserer Nähe

Stift Klosterneuburg
3400, Fahrzeit 15 Min.

Kirche Neustift am Walde
1190, Fahrzeit 7 Min.

Filialkirche Hl. Ägidius
1180, Fahrzeit 9 min.

Kirche Grinzing
1190, Fahrzeit 10 min.

Standesamt Klosterneuburg

Da unser Garten in Niederöster-
reich liegt, ist das Standesamt 

Klosterneuburg für uns zuständig. 
Alternativ kann natürlich auch 

eine freie Trauung direkt vor Ort 
stattfinden: Im Winkel unseres 
Gartens mit fabelhaftem Blick 

über die Stadt!
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Zeremonien
meisterIn

Set-Up

Egal ob standesamtliche oder freie Trauung: Für 
eure Zeremonie sind 80 Sitzplätze für eure Gäs-
te und zusätzlich 2 Sitzplätze für das Brautpaar, 

sowie ein Brauttisch vorhanden (kein Traubogen).

Falls vom ZeremonienmeisterIn gewünscht, können 
wir gerne ein Mikro und Boxen zur Verfügung 

stellen. Für Musiker oder die Band ist ein Stroman-
schluss in der Wiese vorhanden. Für den gesamten 

Aufbau verrechnen wir 690.00.
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Die
Agape

Bei der Agape tischen wir unsere Lieblinge auf! 

Die besten Produkte von unseren NachbarInnen, 
ein bunter Mix an köstlichen Zutaten aus der 

Umgebung. Neben unseren Bio-Fleischprodukten, 
haben wir auch eine große Auswahl an vegetari-

schen und veganen Produkten für euch bereit.

Bei Regenschauer können Teile der Terrasse 
durch unser wasserdichtes Sonnensegel einfach 

benutzbar gemacht werden - so können sowohl 
Trauung als auch Agape bei (fast) jedem Som-

merwetter im Freien durchgeführt werden. 



Nachbars Garten
das Beste von unseren (nahen und fernen) Nachbarn

Auf der Berkel fein aufgeschnittener Vulcano-Schinken  
aus der Steiermark (je nach Verfügbarkeit)

Zarter Wurzelspeck im Ganzen  
mit Kren, Senf und eingelegtem Gemüse

Bunte Aufstriche: burgenländischer pinker Käferbohnen-
hummus, Gurken-Rahm-Aufstrich mit knackigen Radieschen, 

scharfer Liptauer mit Eingelegtem und 
steirischer Kürbiskernaufstrich

Würziger Bergkäse, Camembert, 
roter Mönch, Schaf-Frisch-Käse 

dazu
bunte Weintrauben, Feigen-Senf-Sauce, 
karamellisierte Zwiebeln von der Mama, 

angebratenes und eingelegtes Gemüse

knuspriges Schwarzbrot, fluffiges Baguette,
auf Wunsch auch glutenfreies Brot

15.9 pro Person
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(nur buchbar für die  
gesamte Gästeanzahl):

Popcorn
aus der Vintage-Maschine

salzig  
2.9 pro Person

Flying Fries
Knusprige Pommes mit Saucen
eurer Wahl: Sriracha-, Trüffel- 

oder klassische Mayonnaise, 
Ketchup und Parmesan 

5.5 pro Person

Eis-Bike:
Vanille, dunkle Schokolade 

und vegane Himbeere im Stanitzel
4.2 pro Person

Bio-Buttermilch-Backhendl 
mit Erdpäfelsalat und Preiselbeeren
oder gebackener Baby-Karfiol 
6.7 pro Person

Kuchen-Buffet
auf der Etagere und nach
saisonaler Verfügbarkeit 
5.5 pro Person

oder 

Hochzeitstorte
Als Servicegeld (Tellergeld) für eure 
mitgebrachte Hochzeitstorte erlauben 
wir uns 3.9 pro Person zu verrechnen.

Add-ons: 
A
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Getränke
Empfang & Agape
an der Outdoorbar

Prosecco vom Fass
Aperol & Hugo & Campari

Weißer Spritzer & Rosé
Ottakringer Helles

Minz-Melissen-Limonade 
(alkoholfrei, im Weinglas)

dazu
auf Bestellung

Bio-Kaffee, von Süßmund Wien
Preise findet ihr in der aktuellen Ge-
tränkekarte auf unserer Homepage. 
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Sonstiges:
Geschenketisch

Gerne haben wir einen Geschenktisch vor Ort bereit, 
für Kuverts haben wir eine Box für euch zur Verfügung. 

Bitte traut Geld-Kuverts direkt euren Liebsten an.

Gratulieren
Im Garten oder auf Terrasse mit Blick über Wien: Wenn 

ihr massenweise Gratulanten erwartet, empfehlen wir 
euch einen schattigen Ort mit ausreichend Platz für eure 

Gäste (nicht in Buffet- oder Bar-Nähe).

Gruppenfotos
Ihr plant ein Gruppenfoto mit all euren Gästen? Am 

Plan auf der nächsten Seite findet ihr einen idealen 
Standort, falls gewünscht haben wir eine Leiter 

für den/die FotografIn vor Ort.
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Garten
Folgende Möbel sind in unse-

rem Standard-Mobiliar für 
den Außenbereich vorhanden:

10 Stehtische, Holz
6 Lounge-Möbel, grün

ein Buffettisch, 200x100
ein Geschenketisch, 120x60

9 grüne Stahltische, 
inkl. Bestuhlung, Ø 60

2 große Terrassentische,  
inkl. Bestuhlung, 240 x 80

 

Set-Up:
Kids

Unsere Schafe sind fast so begehrt wie unser 
Spielplatz für jede Altersklasse. Zusätzlich 

können Outdoor-Spiele wie Jenga 
oder Boccia dazu gebucht werden.

pro Spiel 50.00 I 4 Stunden

Photobox
einfach selber online buchen, 

mit grenzenlosen Bildern.

Zum Beispiel unter kruu.com/at, 
zwischen 199.00 und 349.00
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Service
in Vollendung

Probeessen
Eine Probeessen des ausgewählten Hochzeitsmenüs bieten wir 
leider nicht an. Wir empfehlen unsere Küche im Rahmen eines 

a la carte Essens kennenzulernen.

Family Style
Essen am großen Familientisch: Die Speisen werden gangweise 
auf großen Tellern in die Mitte der Tische gestellt. Intim, lässig 

und gemütlich entsteht direkt gute Stimmung.

Served with love
Am Teller angerichtet, findet jedes Gericht durch unser Service-
Team zum Gast. Die Gäste haben die Wahl zwischen maximal 

2 Gerichten, eine Vorab-Abfrage der Speisenwünsche durch 
euch ist nicht nötig!
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Vorspeise

WILDSCHWEIN-FRÜHLINGSROLLEN
aus Wienerwald + Semmering I 

Wiener Gurken-Kimchi

BIO BEEF TARTAR
Whiskey I Sardellen I Ras el Hanout I Sauerteig

GRÜNER KRÄUTER-ZUPF-SALAT*
Löwenzahn I Salat der Saison I Honig-Senf-Dressing

KNUSRIG GEBACKENER BABY-KARFIOL
mit Zitronen-Aioli I Petersilie

ROTE RÜBEN TARTAR*
Kapern I rote Beete I Koriander I Sauerteig

GESCHMORTER FENCHEL*
Zitronen-Sauerrahm I Dill I Sellerie

HIRSCH-CEVAPCICI IM SALATHERZ
vom Semmering I Ajvar I eingelegte Zwiebel

POMMES FRITZ*
mit Trüffel-Mayonnaise I Asmonte  

Zur Vorspeise wird ein bunter Mix von 3-4 
Vorspeisen in die Tischmitte serviert. Es wird mit 

einer Vorspeise pro Person kalkuliert.

Es werden 19.8 pro Gast, inkl. Gedeck (Brot + But-
ter) für die Vorspeise verrechnet.

* Speisen mit Sternchen sind auch vegan möglich.



Hauptgang
VEGETARISCHES BEUSCHERL
Edelpilze I angebratene Semmelknödel 18.5

GESCHMORTE AUBERGINE*
mit Erdäpfelpürre I frittierte Kapern 19.2

RAVIOLI DER SAISON*
je nach Saison, Eierschwammerl I Steinpilze I  
Ziegenkäse I Rote Beete 18.5

SPINATKNÖDEL 
braune Butter I Tomatenragout I Asmonte 17.5

KÜRBIS-RISOTTO* 
Granatapfelkernen I Wildsalat I Asmonte 16.5

ROSA BEIRIED
Haselnussfisolen I Baby-Erdäpfel I Sauce Bernaise 25.8

SAIBLING IM GANZEN
Brokkoli I Mandeln I Kürbispürée 24.5

BIO KALBSTAFELSPITZ
Rösterdäpfel I Apfelkren I Schnittlauchsauce 22.8

BIO-BACKHENDL
Ausgelöst, mit Sesam-Gurken- und

Erdäpfelsalat 17.8

2ERLEI VOM REH 
Rosa Rücken I Ragout I Erdäpfelpüree I Kürbis 34.6

Wir empfehlen die Hauptspeisen Family Style zu ser-
vieren. Wenn ihr euren Gästen die Hauptspeisen zur 
Wahl anbieten möchtet, könnt ihr euren Gästen zwei 
Speisen zur Auswahl geben. Der Speisenwunsch wird 
von unserem Team vor den Vorspeisen abgefragt, eine 
frühere Auswahl ist nicht notwendig.

* Speisen mit Sternchen sind auch vegan möglich.



Dessert
Buffet

Das Dessert-Buffet kann je nach Wunsch in der Glashütte, 
auf der Terrasse oder in die Tischmitte serviert werden. 2 
bis 4 Desserts können für die Gäste gewählt werden. Als 
Servicegeld (Tellergeld) für eure mitgebrachte Hochzeits-
torte erlauben wir uns 3.9 pro Person zu verrechnen.

Warm am Buffet

MINI-TOPFENKNÖDEL 
mit Beerenragout

WALDVIERTLER MOHNNUDELN
Eräpfel I Staubzucker

BEEREN-AUFLAUF
Crumble I Joghurt I Minze

Kuchen

Dunkle Schokoladentarte

Fluffiger Zitronenkuchen

Cremiger Cheesecake

im Glas

DUNKLES + WEISSES SCHOKOMOUSSE
Mascarpone I Vanille I Kaffee

PANNA-COTTA
frische Beeren I Minze

TIRAMISU IM GLAS
Mascarpone I Vanille I Kaffee

Es werden 9.8 pro Gast für das Dessert verrechnet.

Für vegane Gäste haben wir immer eine 
tagesaktuelle Auswahl in unserer Kuchenvitrine.



Mitternachts
Snack

24.00
Als Mitternachtssnack empfehlen wir: 

Bunte Gemüselasagne
6.9 pro Person

Bio-Schinkenfleckerl 
6.9 pro Person

Wiener Gulaschsuppe
5.5 pro Person

Käse-Käse Toast mit Trüffelmayonnaise 
4.9 pro Person

Pinsa Buffala mit Basilikum und Chili-Öl
6.5 pro Person

Leberkäse (auch vegan möglich) 
6.5 pro Person

Wir kalkulieren mit 2/3 der Hochzeitsgäste.
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Getränke
Um eine faire Abrechnung zu garantieren, 

bieten wir keine Getränkepauschalen an.

Weinbegleitung
Ihr findet eine große Auswahl online in unserer Weinkarte. Das Mitbrin-

gen eigener Weine und Spirituosen ist nicht möglich, da unsere Kühlräu-
me nicht über ausreichend Kapazitäten verfügen. Leider können wir bei 

Veranstaltungen in der Glashütte nur prickelnes und stilles Wasser anbie-
ten, Leitungswasser ist leider nicht möglich.

Disco
Für alle Standard-Longdrinks (Gin Tonic, Vodka Makava, Moscow Mule, 
Vodka Wellness, Whiskey Cola) verrechnen wir 9.50 (inkl. 4 cl Alkohol). 

Shots (z.B.: Liquid Cocaine, Gin Basil, Averna Sour, etc.) kosten 3.50.

Gerne bieten wir in der Disco auch kleine Barsnacks (getrüffelte Chips 
oder Nüsse) an, diese werden mit 2.5 Euro pro Person verrechnet. 
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gut
zu wissen



Standard
Set-Up

vorhandenes Mobiliar
Rechteckige Tische

200x80, inkl. Bestuhlung
(keine Platzierung am 

Tischkopf möglich) 
15 Tische vorhanden

 10 Stehtische, Holz,  
rund, 70 cm

Lounge-Möbel grün
(6 Stück)

 

Textiles
Leinentischwäsche creme pro Tisch
18.0 I Stück
Stoffservietten weiß
2.5 I Stück
Stoffservietten bunt
2.8 I Stück

Bitte um Bekanntgabe, falls auch für 
Geschenktisch und Bar Tischwäsche 
gewünscht ist.
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Glashütte
Architektur

Pläne Glashütte
15 Meter Länge
8,5 Meter Breite

ca. 127 Quadratmeter

Deckenbalken
Der Raum verfügt über drei Balken, 

diese sind jeweils 3,54 Meter vonein-
ander entfernt, ihr Durchmesser be-

trägt 24 Zentimeter.

Fensterfront
Der gesamte Raum ist 3,2 Meter hoch 

verglast. Die maximale Öffnung 
beträgt 5,4 Meter.
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Tisch
ordung

70 bis 130 Gäste
Insgesamt verfügen wir über 15 Ti-

sche, aufgeteilt auf 3 Tafeln. Bei unter 
70 Gäste sind 2 Tafeln ausreichend. 

Pro einzelnem Tisch sind aufgrund 
unserer breiten Sessel maximal 4 Per-
sonen möglich, 3 Personen sind ideal.

Platzierung
Wir empfehlen immer (zumindest 
eine lockere) Tischordnung zu er-

stellen. Damit die Gäste schnell ihren 
Platz finden, nutzt gerne unsere Staf-

felei zur Tischordnung. 
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Tischlein
deck dich!

Eindecken
Unser Team deckt die Tische im Laufe des Vormittags (bis spätes-
tens 11.00 Uhr) ein. Falls gewünscht stellen wir Kerzenständer (80 

Stück) und 1 Board zur Tischordnung kostenlos zu Verfügung.

Standard-Look
Besteck Vorspeise I Besteck Hauptspeise

Vorspeisenteller (Family Style) I Hauptspeisenteller (Family Style)
Wasserglas I Weinglas I Serviette Standard-Faltung

Anlieferung Dekoration
Die gesamte Location ist ab 10.00 Uhr des Eventtages für euch und 
eure Dienstleister zugänglich. Ab dann können gerne Blumen, Tor-
ten und Co. angeliefert werden. Bitte habt Verständnis, dass auch 
Hochzeitstorten erst am Veranstaltungstag selbst geliefert werden 

können.
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Technik
Equipment

Glashütte - Audio
- Hand-Funkmikrofon 

- Innen: 2 Beschallungszonen (vorne und hinten) 
mit je zwei Lautsprechern 

(weitwinkelige Abstrahlcharakteristik)
- Außen: dritte Beschallungszone mit 

4 wetterfesten Lautsprechern
- Ein wettergeschützter XLR-Anschluss im 

Außenbereich für externe Signale (bspw. von Bands)
- Ein Stereo-Miniklinkenkabel im Bereich des Technik-

Schranks für den Anschluss von Smartphones, 
Laptops, udgl. im Innenraum

- Ein leistungsfähiger Audio-Prozessor (optionaler 
Steuermöglichkeit über Tablets bzw. Smartphones)

Glashütte - Video 
- lichtstarker Laserprojektor  
(Nutzung bei Tageslicht ohne Abdunklung 
des Raumes, 6200 ANSI-Lumen),
- Zwei HDMI-Anschlüsse, einer im vorderen 
Bereich und einer im Bereich des Technik-Schranks.

Disco
Der DJ steckt sein Equipment (Laptop und Misch-
pult) an die hauseigene Soundanlage an. 
Vorhanden ist Folgendes:
DJ-Pult + Monitorbox
Moving Headlights
4 Musikboxen (Deckenabhängung)
Schwarzlicht, Discolichter, Laser, Nebelmaschine

Das gesamte Equipment kann kostenlos genutzt 
werden, das Mitbringen eigener Boxen ist in der 
Disco nicht möglich.
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auch noch 
wichtig



Externe
Profis

Eilen zur Hilfe
Für eine großartige Feier braucht es 

herausragende Dienstleister. Beson-
ders gute Erfahrungen haben wir mit 

diesen leidenschaftlichen Menschen 
gemacht:

Bands - stimmungsmacher
@maryjanessoundgarden

@nadinegabrielmusic
@blechsalat

Bands - jazzig
@Svoboda Swing Trio  
bass@martintreml.com

@David Wedenig 
+43 650 9268817

Dj I Djane
@Becker Event Technik:  
dj, event, licht, ton, video
axel@becker-event.com
@piz_nadjini (Nadine Brantschen)

Torte und Süßes: 
@cremedelacremevienna
@dolcepensierovienna
@zuckerbaeckerinbackt

Gastgeschenke
@by.studio.ora (Keramik und Schönes)
@Edith Putz (Besticktes Textil z.B.: Servietten)
+676 630 2195, edithputz@gmx.at
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Organisation
@rebekawinkler.events
@makeithappenevents.at

Freie Rednerin
@wortverlesen_freie_rednerin

Papeterie
@carissimo_letterpresss
@and.everafter

Illustrationen vor Ort
@janinski.illustration

Um eure Hochzeit gemeinsam vorzu-
bereiten und die Getränke und Speisen 
zu organisieren, nehmen wir uns nach 
Leistung der Anzahlung 2 mal je eine 
Stunde Zeit, Details zu besprechen. Ei-
nige Tage vor der Hochzeit telefonieren 
wir noch einmal, um das Wetter oder 
eventuell offene Fragen zu klären.

Solltet ihr darüber hinaus Unterstützung 
bei der Planung brauchen, können wir 
euch diese helfenden Hände zur 
Unterstützung ans Herz legen:

Fotografin
@aschaaaphotography
@Fotofein by Bettina 

Videografie:
@moritz_scheibenreif_films

Blumen - Herzensempfehlungen
@blumenlenzki
@bloomd.shop
@dollsblumen

Dekoration
@bettis_partywelt
@mademoisellefee_events
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Übrigens: Die Bilder in dieser Mappe stam-
men von Anna Szalachy, Matthias Streibel 
und von Agata von aschaaaphotography.



H
O

TE
L
S

Hotels +
Pensionen

Super nah:
Landhaus Fuhrgassl-Huber, 5 min

Müllner Smart Hotel Wien , 12 min
Leuhusen Collection, 13 Min
Suite Hotel Kahlenberg, 1190

Nicht super nah, aber super nett:
Hotel Josefine, 1060

Grand Ferdinand, 1010
Superbude Wien, 1020

Hotel Brilliantengrund, 1060
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Anreise
am roan

Öffentlich mit dem Bus
von Heiligenstadt mit dem 38A 

bis Cobenzl Parkplatz, dann 
43A bis vor unsere Haustüre

 
von Neuwaldegg mit dem 

43A direkt zu uns

Solltet ihr private Shuttels 
anbieten, können wir folgende 
Strecken zum roan empfehlen:

Neuwaldegg
Salmannsdorf 

Hütteldorf I Heiligenstadt 

Privat mit dem Auto
Die Parkplätze bei uns sind kostenlos.
Achtung! Bitte nicht in der Parkplatzmitte 
parken, da die Wiener Linien sonst ab-
schleppen - Busverkehr! 

An- und Abreise mit Taxi + Uber
Die Taxi- und Uber-Preise von uns in die 
Innenstadt variieren je nach Fahrer 
zwischen 18.00 und 28.00 Euro. Wir 
empfehlen 40100, die Wartezeit beträgt 
meist zwischen 10 und 30 Minuten.



Location
Fee

Hauptsaison  
(Mai bis Oktober + Dezember)

Mindestkonsumation 
Freitag I Samstag I Fenstertag  

15.000,00

Sonntag
Location Fee -50% 

5.500,00

Montag bis Donnerstag  
Location Fee -50%

7.500,00

Stornogebühr
siehe Anzahlung

Gästeanzahl
Die exakte Teilnehmerzahl benö-
tigen wir bis mindestens 10 Tage 
vor der Feier, da ansonsten die 

ursprüngliche Anzahl an Essen in 
Rechnung gestellt wird.

Nebensaison - Location Fee -50% 
(November bis April)

Mindestkonsumation 
Freitag I Samstag I Fenstertag  
9.500,00
 
Sonntag 
4.500,00

Montag bis Donnerstag
6.500,00 

Die Location Fee 
liegt bei 2.480,00. K
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Mitarbeiter Innen
Je nach Start- und Endzeit eurer Hochzeit werden die Mitarbeiterkosten 
adaptiert. Die folgende Kalkulation dient als beispielhafte Übersicht.

Bereich EUR I h Start Ende Dauer h h gesamt Kosten
70 bis 85 4 Servicemitarbeitende 35 14:00 Uhr 23:00 Uhr 9 36 1260
Gäste 1 Barmitarbeitende 37 14:00 Uhr 03:00 Uhr 13 13 481

3 KöchInnen (ab Agape) 39 15:00 Uhr 21:30 Uhr 6,5 19,5 760,5
2502

86 bis 100 5 Service 35 14:00 Uhr 23:00 Uhr 9 45 1575
Gäste 1 Barmitarbeiter 37 14:00 Uhr 03:00 Uhr 13 13 481

4 KöchInnen 39 15:00 Uhr 21:30 Uhr 6,5 26 1014
3070

101 bis 115 6 Service 35 14:00 Uhr 23:00 Uhr 9 54 1890
Gäste 2 Barmitarbeiter 37 14:00 Uhr 03:00 Uhr 13 26 962

4 KöchInnen 39 15:00 Uhr 21:30 Uhr 6,5 26 1014
3866

116 bis 130 7 Service 35 14:00 Uhr 23:00 Uhr 9 63 2205
Gäste 2 Barmitarbeiter 37 14:00 Uhr 03:00 Uhr 13 26 962

5 KöchInnen 39 15:00 Uhr 21:30 Uhr 6,5 32,5 1268
4435

FAQ



FAQ Der Großteil aller Fragen wird bestimmt in unserem Booklet beant-
wortet. Sollten doch noch Fragen auftauchen, bitten wir euch diese für 
den nächsten Gesprächstermin zu sammeln.

Wo wird Deko benötigt?
Das ist sehr subjektiv, neben den Tafeln in der Glashütte, ist bestimmt 
auch der Außenbereich (Stehtische, Tische rund, etc.) toll zu inszenie-
ren. Lounge und Disco benötigen keine aufwändige Deko - Kerzen-
schein erledigt hier den Rest. Alles an Decken-Dekoration muss bis 
um 06.00 Uhr des Folgetags entfernt werden. Standard-Deko in den 
Räumlichkeiten verräumen unsere MitarbeiterInnen. Wir bitten um 
Abholung bis 11 Uhr des Folgetages, alterantiv lagern wir eure Deko-
ration eine Woche im Innenhof.

Wer soll zu den Gesprächsterminen mitkommen?
Wir bitten euch zu den Terminen vor Ort zu zweit zu kommen, da 
wir die Erfahrung gemacht haben, dass die meisten Paare so nur ihre 
eigenen Wünsche priorisieren können.

Wie viele Termine finden statt?
Nach der Erstbesichtigung und der unterschriebenen Anzahlung, 
werden beim zweiten Termin alle Details geklärt. Ablauf, gewünschte 
Speisen und Getränke, sowie die benötigte Technik wird besprochen. 
Bei unserem dritten und letzten Termin ca. 1-2 Monate vor eurer 
Hochzeit treffen wir uns zum letzten Mal, und gehen alles final im 
Detail durch. Für jeden Termin nehmen wir uns 60 Minuten Zeit.



1 - 0,5 Jahr im Voraus:

Standesamt
Das Standesamt Klosterneuburg ist super nett 

- aber auch super schnell ausgebucht. 
Schnell sein lohnt sich!

Dienstleister
FotografInnen, HochzeitsplannerInnen, Illustra-
torInnen o.Ä. solltet ihr ebenfalls früh buchen, 

das Buchen einer Fotobox ist meist auch spon-
tan möglich.

Check
Liste

Am Hochzeitstag:

Gedrucktes
Getränkekarten Agape - falls gewünscht
Menü (+ eventuell Getränkekarten Dinner)
Getränkekarte Disco
Namenskärtchen (sortiert)
Sitzplan A3, A0 (Bilderrahmen und Staffelei vorhanden) 
Bitte mindestens 48 Stunden vor der Hochzeit
für das Tischdecken an uns senden!

Schönes
Blumen I Kerzen (bitte nicht von Ikea, 
wir empfehlen Papstar via Amazon)
Gastgeschenke, falls gewünscht
Sonstige Dekoration, falls gewünscht

Nützliches
Körbchen mit Nützlichem für die WCs
Adapter für Beamer und Musikanlage
Iphone-Aufladekabel



Please
don‘t

- Rauchen ist ausschließlich im Außenbereich gestattet.

- Sollten besondere Verschmutzungen (wie z.B. Konfetti, Helium-Luft-
ballone, Luftballone, etc.) im Innen- und Außenbereich zurückbleiben 

und von uns entfernt werden müssen, entstehen Zusatzkosten in 
Höhe von 350,00 (ggf. auch höher).

Bitte beachten Sie, dass aufgrund von versich- 
erungstechnischen Auflagen (Unfallgefahr/Rutschgefahr) 
Seifenblasen nicht erlaubt sind und Blumenblätter, Reis,  

Konfetti oder Ähnliches nicht gestreut werden dürfen.

- Sollte es zu extremen Glasbruch oder sonstigen (mutwillig angerich-
teten) Schäden kommen, fallen ebenso Zusatzkosten an.

- Leider sind Sternspritzer und Wunderkerzen aufgrund der Feuer-
gefahr in unseren Räumlichkeiten nicht gestattet. Auch Feuerwerke 

oder Feuershows sind nicht erlaubt.
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Bitte beachtet, dass die Preise im 
kommenden Jahr inflationsbedingt 

angepasst werden können. Alle Preise 
verstehen sich inkl. MWst.

Die Bilder in der Mappe stammen von Anna Szalchy, Matthias Streibel und von Agata von aschaaaphotography.


